Potages
Potage du jour

Creme de courge du jardin et éclats de foie gras poélés, crolitons d I'ail

Les Entrées

Terrine de foie gras maison, chutney du moment, toast brioché
Salade Périgourdine (Salade, pépites de foie gras poélées, foie gras, magret de canard fumé)
Salade de chevre chaud

Gambas poélées a I'indienne sur risotto au chorizo, petit mesclun

Carpaccio de thon aux agrumes (marinade mangue, miel, moutarde)

Assiette Poke bowl (saumon, gambas, avocat, ananas, riz) sauce thdi coriandre

Les Poissons

Pavé de saumon Bomlo crolite aux herbes et noix de pécan sauce au citron confit
timbale de riz, garniture de légumes

Filet de dorade snacké, sauce kumbawa, risotto a I'ananas, légumes
Assiette de la mer (poissons selon arrivage), sauce au lait de coco et Yuzu

3 sortes de poissons
Timbale de riz parfumé, Iégumes du wok

Les Viandes

Filet de boeuf Rossini, jus parfumé d I'huile de truffe, pommes grenailles rissolées
légumes de saison (Sans escalope de foie gras poélée)

Rognons de veau a la moutarde a |'ancienne,
Spaetzles , légumes de saison

Pluma de porc Ibérique poélé, sauce al'argousier
Poélées de vitelottes et patates douces, garniture de légumes

Magret de canard poélé, sauce aux figues
Gnocchi de pommes de terre, Iégumes de saison

Burger de boeuf, sauce césar, frites curvy, salade

Prix nets en €uros et taxes comprises
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