
DIMANCHE 21 JUIN 2026 

Amuse bouche

***

Duo de foie gras (Terrine et escalope poêlée) sur lit d'asperges
Vinaigrette à la rhubarbe

Pain vollkorn
 petit mesclun

Ou / Et

Céviche de saumon sur lit de wakame au sésame
spaghettis de carottes

Vinaigrette vierge aux nèfles et aireilles

***
Magret de canard sauce tériaki

Pommes grenailles rissolées aux fèves et shitake  
Garniture de légumes

Ou

Tranche de carré de veau, sauce aux morilles 
Rouleau de pâtes fraiches à l'ail des ours 

Légumes du Marché

***

Soupe glacée de cerises à la menthe, baton feuilleté caramélisé
boule de glace vanille

°°°°°°°°°°°°°°

Menu 1 entrée 50 Euros
Menu 2 entrées 58 Euros


